
LES ATELIERS 
D’ŒNOLOGIE 

Bordeaux Tonic

BORDEAUX TONIC
Twistez vos vins � ais de B� dea�  !
Le temps d’un afterwork, transformez-vous en véritable virtuose des cocktails.
Guidé par les recettes de Clément, notre expert mixologue, et par un de nos 
formateurs, apprenez à marier des saveurs variées, selon vos goûts : une immersion 
sensorielle rafraîchissante pour sublimer vos vins frais de Bordeaux !

• Réalisation de trois cocktails
•  Astuces pour des idées d’assemblages inattendus
•  Cartographie des principales saveurs et de la notion d’équilibre
•  Pas à pas de la dégustation d’un vin et d’un cocktail
•  Découverte de la diversité des vins frais de Bordeaux

PROGRAMME : 

2h de formation

École du Vin de Bordeaux

Programmation
disponible sur le site
ecoleduvindebordeaux.com

CARTE CADEAU

Conditions générales 
de vente

LES  
ATELIERS  
GOURMANDS
Lev(a)in et la pizza 

· Raisin et blé, immersion croisée aux nombreux points communs 
· Secrets de fabrication : la fermentation
·  Pratique des techniques de pétrissage, de manipulation de la pâte  
et de cuisson.

· Pas-à-pas de la dégustation d’un vin et palette des accords 
· Dégustation de vos pizzas et de Vins de Bordeaux.
· Astuces et tours de main pour décliner ce savoureux duo à la maison 

Cuisinez votre pizza et découvrez toute la diversité des vins de Bordeaux lors de cet atelier où pratique et convivialité 
s‘associent aussi simplement qu’on partage une Quatre saisons et un verre de rosé de Bordeaux !  
Grâce au passionnant duo formé par le chef Bartolo Calderone et un formateur de l’Ecole du Vin de Bordeaux,  
familiarisez-vous avec les techniques de base de la panification comme de la dégustation d’un vin.  
Comprenez également une étape clef et commune, la fermentation. Un atelier incontournable pour réussir  
de délicieuses pizzas à la maison et les accorder sans complexe. N’attendez plus pour mettre la main à la pâte ! 

LEV(A)IN ET LA PIZZA 
La pâte à pizza et les vins de Bordeaux  
n΄auront plus de secret pour vous ! 

PROGRAMME

4 h de formation 

Programmation et 
réservations sur le site  
ecoleduvindebordeaux.com

CAPPERI  
École Professionnelle de Pizza  
et Panification Naturelle,  
4 rue de la cour des aides,  
33000 Bordeaux

CONDITIONS GÉNÉRALES DE VENTE

L’INSCRIPTION 
Le contrat de formation est réputé conclu lors de la réception par l’Ecole du vin de Bordeaux de la fi che d’inscription au stage accom-
pagnée du règlement intégral de la formation. Les bons cadeaux sont valables un an à compter de la date d’achat. Passé ce délai, le 
bénéfi ciaire ne pourra plus bénéfi cier du stage qui lui a été o� ert.
Les formations de l’Ecole du vin de Bordeaux sont accessibles exclusivement aux personnes âgées de 18 ans et plus. 

ANNULATION 
• L’Ecole du vin de Bordeaux se réserve le droit d’annuler un stage si le nombre d’inscrits est insu�  sant. Dans ce cas, l’inscription pourra 
être reportée sur une autre session ou l’intégralité des sommes versées sera remboursée.
• En cas d’annulation de la part du stagiaire au plus tard 15 jours avant le début de la session, l’intégralité des sommes perçues sera 
remboursée. Si cette annulation intervient moins de 15 jours avant le début de la session, le montant total du stage reste acquis à l’Ecole 
du vin de Bordeaux. Aucun report ne sera possible. 
• En cas de participation partielle à une session, aucun remboursement ne sera possible.

ETHYLOTESTS 
Dans le cadre de cette formation, vous serez amené(e) à consommer du vin de Bordeaux. L’Ecole du Vin de Bordeaux tient à attirer 
l’attention des stagiaires sur les risques liés à la consommation d’alcools pour les personnes suivant un traitement médical, les conduc-
teurs de véhicules et de machines et sur le respect du code de la route. En fi n de séance, l’école tiendra à la disposition des stagiaires 
des tests d’alcoolémie qu’ils pourront utiliser librement. 

L’intégralité des Conditions générales de ventes et d’utilisation est consultable sur le site ecoleduvindebordeaux.com
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

Explorez et partagez l’expérience
« Vins de Bordeaux ».

Réservez dès maintenant en ligne sur ecoleduvindebordeaux.com 

Invitation n°                        
Valable 1 an à compter du                    .


