
BOUTIQUE | WINESHOP

VISITES

DÉGUSTATIONS

GUINGUETTE les vendredis soirs de l’été

w w w. c h a te a u l e g r a n d v e r d u s . c o m

visites@legrandverdus.com | 05 56 30 50 94 

Ouvert du lundi au vendredi | Oct - Avril

Ouvert du mardi au samedi | Mai - Sept

de 10h à 18h



Dégustation Découverte
Une visite pour découvrir les facettes colorées du Bordelais avec 
une dégustation de Rosé, Rouge et Blanc !

Durée env. 1h00
 Dégustation de 3 vins | 10,00 €

Dégustation Côté blanc 
Saviez-vous que la production des blancs correspond à moins 
de 10 % de toute l’AOC Bordeaux ? Et pourtant, Bordeaux est 
la terre natale d’un très grand cépage blanc: le Sémillon ! Au 
Grand Verdus, nous avons fait de ce cépage une de nos stars.

Durée env. 1h30 
Dégustation de 4 vins | 15,00 €

Dégustation Côté rouge 
L’Entre-deux-Mers, bien connue pour ses blancs, donne 
également naissance à d’excellents vins rouges. Découvrez, lors 
d’une dégustation commentée, quatre de nos cuvées tantôt en 
assemblage, tantôt en monocépage !

Durée env. 1h30 
Dégustation de 4 vins | 15,00 €

Initiation à la dégustation
Découvrez l’art de la dégustation à travers 6 de nos cuvées            
(3 blancs et 3 rouges).
Grâce aux explications de notre guide, vous pourrez reconnaître 
certains cépages à l’aveugle, ainsi que comprendre le pouvoir 
de l’élevage, l’impact des terroirs et tant d’autres secrets !

Durée env. 2h 
Dégustation de 6 vins | 20,00 €

Pique-nique champêtre
Une fois votre visite réservée, venez savourer un panier pique-
nique, composé de produits locaux et de vins du domaine, 
dans le parc de la propriété.

Réservation 48h à l’avance | 20,00 €

Parcours Nature
Vignes, forêt, collines, étangs… nous vous proposons de 
découvrir tous ces trésors écologiques à travers deux parcours 
de randonnée qui vous permettront de profiter d’un paysage 
paisible et bucolique ponctué d’informations sur la flore 
environnante.

Durée entre 30 min et 1 h env.
En autonomie, après votre visite ou dégustation | 5,00 €

Réservez votre visite :
visites@legrandverdus.com | 05 56 30 50 94

www.chateaulegrandverdus.com


